= &

Salade de boulgour, o ¢ A
ENTREES Saucisson a l'ail* pois chiches et rr:csr?:;?:e s dfir?:f‘tes -
betteraves Bl y =9 :
PLAT __@_ Croquettes de Coeur de colin & la  Boulettes de beeuf
mais créme de curry aux légumes
- Potée de lentilles au m — e o — e ﬁ  —
-l el ey " Trio de légumes
(plat complet) A i
GARNITURE HIEE G ol Torti (pdt, carottes,
casses =T T
courgettes)
LAITAGE Emmental a la Petit moule Camembert
coupe nature ——
Flan napoé Yaourt nature sucré
DESSERT PP Mousse chocolat Fruit de la ferme de la
caramel ———————— R
vieille abbaye
_ﬂCuisiné par nos soins Les produits locaux Les Produits biologiques

Nous te souhaitons un bon appétit!




nadelﬁwﬁ -';T‘-;;-I_"”” ) 18 mars 22 mars
: po e = A IR e e e -_ e
LUNDI MERCREDI VENDREDI
1

Terrine d % _M.o_u_sse de
ENTREES i Carottes rapées petits pois P4té de foie*

campagne e -

(a tartiner)

Lol a 2
Emincé de poulet Flan d'épinards . .
PLAT au paprika L au fromage Poisson pane
Lasagnes
bolognaises .@.
GARNITURE Haricots verts (plat complet) Haricots verts Carottes

%

Neufchatel AOP Tartare ail et

LAITAGE au lait cru Fondu Président fines herbes Camenbert
: Syl ] ; " Entremets .
DESSERT Fruit Gélifie chocolat pistache Madeleine
_ﬁ_Cuisiné par nos soins % Les produits locaux Les Produits biologiques

Nous te souhaitons un bon appétit !




nawiest

e® 25 mars 29 mars
o ___—-_-_—_-_—_______ _._._.-_‘_.-_I
~ LUNDI MARDI MERCREDI VENDREDI
2 a
ENTREES Carot'tes rapees a ... mayonnalse B'e!gnets Chou-fleur sauce
I'orange d'oignons cocktail
= =
RGti de porc Emincé de boeuf
PLAT Nuggets de poulet froid* o e _@_
Torsades au thon
1t (plat complet)
GARNITURE Haricots verts  Purée de carottes Flageolets
LAITAGE Yaourt sucré Petit suisse sucré Gouda a la coupe
DESSERT Coupelle pomme Donut Az Ll Fruit
chocolat
_Q_Cuisiné par nos soins % Les produits locaux Les Produits biologiques

Nous te souhaitons un bon appétit !




Nadeleine o avi - 5 avril RESTAURANT SCOLAIRE

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

‘ i - S Terrine de e Al
ENTREES Taboulé oriental campagne* Tomate vinaigrette

#

PLAT 1ol Roti de boeuf  LOL

Brandade de

Penne au fromage

- poisson (plat complet
GARNITURE (lat complet) Carottes végétal)
LAITAGE Emmental ala Pet_|t moulé ail et
coupe fines herbes
R aromatlse ¥
DESSERT Coupelle pomme framboise Madeleine
Ferme du vieux
R puits
_@_Cuisiné par nos soins ?}'/ Les produits locaux % Les Produits biologiques

Nous te souhaitons un bon appétit! o e



8 avril 12 avril

LUNDI MARDI MERCREDI

Saucisson a l'ail

RESTAURANT SCOLAIRE

loR

JEUDI - == | VENDREDI

2 & 2
Pomme de terre

Carottes rapées
sauce chou rouge

ENTREES Lentilles vinaigrette
(A
e Paupiette de veau Coaur de colin
PLAT .
Torsades aux = sauce tomate sauce aubergines
légumes Gratin de chou-fleur ﬂ_
provencaux et au au jambon* —_—
fromage (plat complet) Dés de carottes,
GARNITURE (plat complet) Semoule courget.tes,
aubergines
LAITAGE Fondu President Camembert Tendre bleu
=
Yaourt seau 1}
aromatisé abricot .
DESSERT BIO Yaourt aromatisé Fruit GateaLllnmc;?IIII:ux
Laiterie Brin ALRSRIYILIRES
d'herbe
55 Les Produits biologiques

ﬂCuisiné par nos soins

Nous te souhaitons un bon appétit !

n

§‘//~: Les produits locaux




nadeﬁg b ~- 15 avril 19 avril RESTAURANT SCOLAIRE

MERCREDI JEUDI VENDREDI

= D o
roos oncombre et Macédoine
ENTREES Salade Coleslaw tomate vinalgrette mayennalse Salade de boulgour
% iy
PLAT Manchon de -@- Roti de porcala  Emicé de volaille a
poulet réti Parmentier de: diable* l'indienne
lentilles
(plat complet
GARNITURE Coquilettes végétal) Petits pois Carottes
Petit moulé ail et Petit suisse )
LAITAGE Camembert FresTharhes aromatisé Edam a la coupe
fal
DESSERT Coupelle pomme Fruit Biscuit moelleux Gateau au yaourt
fourré abricot maison
ﬂCuisiné par nos soins % Les produits locaux Les Produits biologiques

Nous te souhaitons un bon appétit ! o e e



